Nous avons remerci¢ Claire pour ses années a la présidence.
L’encadrement d’une aquarelle faite par Angéline Ricard lui fut
offert & cette occasion ainsi que d'autres belles surprises et un
hommage trés touchant.
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Tel que promis a la soirée de Noél, voici la recette du sucre a la créme :

Sucre a la créme de Florence (maman de Réjeanne Gaudet)
Les ingrédients
Y5 livre de beurre
3 tasses de cassonade
160 ml de lait évaporé (Carnation)
1 tasse de sucre a glacer

La préparation
Porter les 3 premiers ingrédients a ébullition.

Faire bouillir pendant 8 minutes en brassant sans arrét.
Retirer du feu, ajouter la tasse de sucre a glacer et fouetter a la mixette pendant 2 minutes.
Faire refroidir dans un plat beurr¢.
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